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Proosten met  Astoria Prosecco of Champagne 

Heeft u iets te vieren dan kunt u de Lunch of Brunch  bij Zwoel beginnen met een 

proostmoment met prosecco of Champagne. Dit kan zowel op het strand, op ons 

terras of binnen 

Astoria Prosecco  

  

 

 

 

 

Zwoel heeft als enige op het Hoekse strand de beschikking over Astoria Prosecco, deze 

prosecco is bekroond tot beste prosecco ter wereld. Astoria is een wijnhuis uit Crocetta 

del Montello, dat is gespecialiseerd in de elite onder de Prosecco's. Astoria haalt z'n 

druiven nu van 32 hectare voornamelijk kleiachtig terrein, dat zo'n 100 tot 170 meter 

hoog in de heuvels ligt. De wijnstokken worden natuurvriendelijk behandeld.  

 

Voor de Astoria Prosecco's wordt een speciaal ontwikkelde gist gebruikt. Die geeft de 

wijnen typische eigen karakteristieken in aroma's en zuren. Met de Millesimato haalden 

de gebroeders Polegato goud op de Vinitaly en voor de vijfde keer op een rij een Oscar 

bij de Gambero Rosso, de bekendste nationale wijngids van Italië. Astoria Lounge staat 

voor ‘stijlvol genieten’ waarbij de ‘lounge’ al aangeeft in welke sfeer er van deze prosecco 

vaak wordt genoten. Een sfeer die je reeds tegenkomt in de uitstraling van de 

verpakking.  

Bij Zwoel schenken wij de Astoria Lounge lijn.  

€ 29,50 per fles 

Champagne 

In het kleine, charmante dorpje Ludes, net onder de historische stad Reims wandel je het 

domein van Huré Frères voorbij zonder te beseffen welke kwaliteits-champagne ze achter 

de statige grote poort verbouwen. In 1970 namen de drie broers Huré de winery over 

van hun vader Georges, die onder zijn eigen naam ‘Georges Huré’ een (h)eerlijke 

Champagne op de markt wist 

te zetten. Na de overname werd er resoluut gekozen voor een andere koers en naam: 

Huré Frères. Vandaag de dag is er nog 1 broer (Raoul) actief die samen met zijn zoon 

(François) het Champagnehuis leidt. De wijngaarden van Huré Frères liggen verspreid 

over vijf dorpen in de Marne. In elk van de vijf dorpen verbouwen ze Pinot Noir, Pinot 

Meunier en Chardonnay die door hun aparte geografische ligging verschillende wijnen 

met elk hun kenmerken voortbrengen. 



                              
 

Hierdoor hebben ze de mogelijkheid om uit een rijk aanbod van wijnen hun Champagnes 

te assembleren. 

Sinds 2000 is vader en zoon bezig met ecologisch verantwoorde wijnbouw en uit 

respect voor het micro-organisme in de wijngaard bandde ze vanaf 2007 alle vormen van 

onkruidverdelgers. 

De natuur op zijn best. Dit geeft, nog meer dan in het verleden, verfijning, karakter en 

persoonlijkheid aan hun Champagnes. Een klein champagnehuis die qua betaalbaarheid 

en kwaliteit de grote Champagnemerken het nakijken geeft. 

 

L a n d : Frankrijk 

A p p e l l a t i e : Ludes 

D r u i v e n : 15% Chardonnay, 35% Pinot noir & 50% Pinot Meunier 

S m a a k : Na de levendige mousse en de heldere strogele kleur met op 

de achtergrond nog flirten van parelmoer ontwaakt een opgewekte pareling. Het boeket 

is onmiskenbaar fris met geurimpressies van romige gebakken appeltjes en mirabellen 

die het perfecte huwelijk aangaan met lichte vanille. In de smaak vinden we deze 

aroma’s opnieuw terug aangevuld met wat citrus. Een buitenbeetje dat elegantie, fris en 

rijke smaak weet te combineren. 

 
 

€ 49,50 per fles 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Voor gasten die geen alcohol drinken serveren wij appletizer een sprankelend 

appeldrankje. Ook kinderen vinden dit erg lekker.  

Brunch/Lunch 

Wilt u brunchen of Lunchen bij Zwoel met een grote groep dit kan, wij hebben de 
volgende mogelijkheden.  



                              
 

Als smaakmaker kunt u kiezen voor een amuse  

 1 amuse € 5,50 per persoon 

 2 amuse € 9,50 per persoon 

  

 

Voor kinderen kunnen wij ook een passende amuse serveren €4,50 per kind.  

Enkele voorbeelden zijn: 

- Rookworst in bladerdeeg met mosterdmayonaise  

- Gamba in tempuradeeg met chillisaus 

- Een minipizza met een topping naar keuze (vooraf aangeven) 

- Een minihamburger 

Voor het brunchen bij Zwoel zijn verschillende mogelijkheden: 

Optie 1 Een brunch tafels: 

Brunch tafel Zwoel  

- Soepje 

- Verschillende belegde sandwiches (4 soorten) 
- Salade Zwoel (rijke en goed gevulde groene salade) 
- Fruitshake als dessert 

 
€19,50 per persoon 



                              
 

Brunchtafel Zwoel Luxe  

- Verschillende sandwiches (4 soorten) 

- Croque Monsieurs 
- Salade Zwoel (een rijke en goed gevulde groene salade) 

- Fruit smoothies ( 2 soorten) 
- Aardappel truffelsoep 

- Limburgs zuurdesembrood met olijfolie, boter en zeezout 
- Zoete afsluiter: terrine van scoons, witte chocolade en gecaramelliseerde 

appel. 

 
€ 29,50 per persoon 

 
 
Optie 2 Verrassingsbrunch/Lunch: 

 
Strandclub Zwoel staat bekend om haar verrassingsmenu. Onze keuken bereidt 

een 2 , 3 of 4- gangen menu voor, welke voor uw gasten een verrassing blijft. 

Wel zal hen bij binnenkomst worden gevraagd naar eventuele dieetwensen of 

allergieën, waarmee wij vanzelfsprekend rekening zullen houden. Zo beleven uw 

gasten een echte Zwoel ervaring. 

  

2 Gangen € 24.50 per persoon 

3 Gangen € 32.50 per persoon 

4 Gangen € 39.50 per persoon  

 

Optie 3 Walking brunch/lunch 

 

De lunch zal bestaan uit 4, 5 of 6 kleine gerechten die staand, lopend, zittend of 

naar keuze kunnen worden genuttigd.  Door middel van dit menu maken al uw 

gasten kennis met onze keuken en onze manier van koken. Natuurlijk krijgen zij 

de kans om aan te geven of er dieetwensen of allergieën zijn waar onze keuken 

rekening mee moet houden. Op deze manier kunnen wij al uw gasten kennis 

laten maken met service en kwaliteit op het strand. Deze dieetwensen ontvangen 

wij graag uiterlijk een week voorafgaande aan uw partij.  

 

4 Gangen Walking dinner € 34.50 per persoon 

5 Gangen Walking dinner € 41.50 per persoon 

6 Gangen Walking dinner € 49.50 per persoon 

 

Optie 4  

Heeft u geen keuze kunnen maken tussen bovenstaande opties. Wij maken 

graag een offerte voor u naar budget en wensen.  


